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Reserves -  (© 972 701062

Encarrecs:
Sant Esteve 22/12

Dietes especials, avisar per
adaptar el menu amb antelacié
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MENU SANT ESTEVE 40€

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PICA PICA

Pernil ibéric amb pa de coca amb tomaquet

Textures de tomaquet, ventresca de tonyina, alvocat i alfabrega
Timbal d'escalivada, formatge de cabra de Mas Palou i tapenade

Mini caneld de rostit Nadalenc, beixamel trufada,
parmesa i suc de rostit

Calamarsets a I'Andalusa amb maionesa de citrics

2N PLAT A ESCOLLR

Bacalla a la muselina suau d'allioli de codony, alfabrega, vellut de
tomaquet i xips de porro

)
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ar

Pollastre de corral rostit a I'estil Nadalenc amb saltxixa de Ripoll,
prunes i pinyons

3
Cua de vedella ecologica de Pirinat amb ceps

A
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Entrecot de vedella ecologica de PIRINAT a la Brasa
amb duet de salses ( Suplement + 12 euros)

POSTRES A ESCOLLIR

Textures de xocolata amb gelat de torré
Sopa de pinya amb fruites vermelles i gelat de torré

Mouse de mascarpone, gelat de café i fondant de xocolata

Celler

Vi Blanc i Negre Clamor DO Costers del Segre

Cafeteria apart

MENU INFANTIL - 15€

Macarrons o canelons

Escalopa o botifarra amb patates
Gelat

Beguda
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Reserves - & (O 972 701062

Encarrecs:
Sant Esteve 22/12

Dietes especials, avisar per
adaptar el menu amb antelacié
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MENU SANT ESTEVE 50€

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PICA PICA

Vellut de marisc amb emulsié de gamba
L'ibéric amb pa de coca de forner amb tomaquet
Tartar de tonyina amb maionesa de soja

Carpaccio de pop de muntanya “morro” amb ceps,
pinyons i mostassa

Mini caneld de rostit Nadalenc amb beixamel trufada
i reduccid de rostit

Broqueta de gamba vermella a la planxa, sal gruixuda i oli de ceps

2N PLAT A ESCOLLR

Melds de vedella a la Royal amb foie i rossinyols

Calamars de potera farcits amb botifarra negra de Mas el Lladré
i el seu suc

Medall$ de filet de vedella ecologica de Pirinat a la Brasa amb duet
de salses (Suplement + 5€)

Iiapet en suquet, cloisses i trumfa de la Vall de Camprodon

Cuixa d'anec confitada amb peres

POSTRES A ESCOLLIR

Tortell de Nata i crema cremada amb fondant de xocolata
Borratxo caramel-litzat, gelat de nous i crema de ratafia Moliné
Brownie de cacau amb nous de macadamia i gelat de torré

éopa de pinya, fruites vermelles i gelat de coco

Celler
Vi Blanc i Negre Anima de Raimat DO Costers del Segre

Cafeteria apart

MENU INFANTIL - 15€

Macarrons o canelons

Escalopa o botifarra amb patates
Gelat

Beguda

AVL
‘A'

A“ AvL AN AV AN AV
vL ‘A.v A’ ‘A.v- AV NaEmvi VR PN PN L4
E$ v;:! YeuIk <
v v
)

4
DEL TER % f:!" kn u: ok “EIEIEAE



