
MENÚ DE CAP D’ANY - 140€

MENÚ INFANTIL - 40€

Bombó de foie amb gelée de Ratafia Moliné

Coqueta de full, textures de figa, sardina fumada 
i Tou de Matamala de mas El Lladré

Irish cofee de trumfa de Molló, espàrrecs, tòfona 
i els seus carlins

Broqueta de pop i papada cruixent amb maionesa de soja

Ravioli de pasta fresca amb bou de mar, 
verduretes i el seu suquet

Rap enllagostat amb salsa Cardinale

Turnedó de Filet de vedella ecològica de PIRINAT

Gin Fizz amb gin Volcànic

Xocolata, praliné de festucs i crema de taronja 

Cafès
12 grans de raïm de la Sort 
Bossa Cotilló

Celler
Vi Blanc La Duda Godello DO Monterrei  
Vi Negre Viña Pomal  Selecció 500 DO.Ca Rioja
Cava Ars Collecta Blanc Noirs

Snack aperitiu
Canelons de carn tradicionals
Filet de vedella ecològica de PIRINAT amb patates rosses
Gelat de vainilla i xocolata 
Aigües – Refresc
12 grans de raïm dels millors desitjos – Bossa Cotilló

Reserves -           972 701 062
o info@solanadelter.com
màxim dia 28/12
Aforament limitat.

Cal el pagament del 50% 
en el moment de la reserva

En cas d’intoleràncies 
alimentàries es prega 
informar en el moment 
de la reserva.

BALL I RESSOPÓ
BALL AMB DJ ENRE9 I BARRA LLIURE!

Airbagete de pernil de gla, Coca amb xocolata desfeta
i Broqueta de fruites



PACK SOPAR I FESTA 
DE CAP D’ANY

VIU LA MÀGIA DE LA NIT 
DE CAP D’ANY AMB NOSALTRES

Allotjament en habitació doble estándar
+
Esmorzar bufet d’any nou

A partir de 200€ per persona

Suplement habitació doble superior +15€
Inclou detall de benvinguda
Esmorzar de 10-12h
Late check out fins les 14h

RESERVA JA! 

          972 701062
info@solanadelter.com
en el moment de la reserva cal pagar el 50 %.


